
 

 

 Veau en tartare   

Poireaux au nori / Câpres / Cerfeuil / 

 Glace moutarde à l’ancienne   

 

Gambas d’Argentine  

Butternut / Salsifis fumé / Avruga / Beurre blanc au jus de tête  

 

Cabillaud de la mer du Nord  

Tarte à la royale de céleri rave / Granny / Beurre de Truffe  

  

Homard & son jus au Noilly Prat   

Panais / Ciboulette / Lime   

 

Magret de canard  

Chou rouge / Betterave en croûte de sel / Samba /  

Pomme Dauphine  

 

Assiette de fromage  

Fromage à la place du dessert : 8€  

Fromage en supplément du dessert : 13€ 

  

Topinambour comme un riz au lait  

Caramel de bouleau / Glace au chocolat Dulcey / Surette de cidre 

rouge  



 

 

Menu Inspiration  

Les services du vendredi soir et samedi soir : 

 Uniquement le menu 4,5 ou 6 services  

 

Menu 3 Services  

45,00€ 

Accord Vin : 21,00€  

Veau en tartare OU Gambas d’Argentine / Magret de canard / 

Topinambour comme un riz au lait  

Menu 4 Services 

51,00€ 

Accord Vin : 26,00€  

Veau en tartare / Gambas d’Argentine / Magret de canard / 

Topinambour comme un riz au lait  

Menu 5 Services  

59,00€ 

Accord Vin : 31,00€ 

Veau en tartare / Gambas d’Argentine / Cabillaud de la mer du Nord / 

Magret de canard / Topinambour comme un riz au lait  

Menu 6 Services  

66,00€ 

Accord Vin : 36,00€  

Veau en tartare / Gambas d’Argentine / Cabillaud de la mer du Nord / 

Homard & son jus au Noilly Prat / Magret de canard / Topinambour 

comme un riz au lait  

  


