
 

 

 

Entrées

Pâté en croûte de gibier / Oignons / Panais / Chicorée     

 

28,00€

Bouchée à la reine / Volaille de Gibecq / Ris de veau / Truffe d’automne

Supplément possible : 15,00€ 

 

32,00€

St Pierre / Pleurotes / Bouleau / Coulis de jaune d’œuf 34,00€ 

Plats 

Faisan aux épices trappeur / Chicon de pleine terre / Carotte – orange / Sirop 

d’érable  

34,00€

St Jacques / Courge de chez Maxime Fontaine / Radis / Vadouvan 38,00€

Desserts 

Macaron / Ananas / Piment Espelette  12,00€ 

Banane / Muscade / Persil 13,00€

ST Jacques / Mangue / Fruit de la passion (sous réserve de disponibilité) 16,00€

Assiette de fromage 15,00€

Lorsque vous vous dirigez vers la carte, nous vous demandons de prendre au minimum 2 

services (entrée / plat OU plat / dessert). 

Merci de vous diriger vers la carte ou le menu pour l’ensemble de la table.  

Au-delà de 4 couverts, nous travaillons uniquement en menu pour l’ensemble de la table.  

Chaque plat est disponible en végétarien. 


