
 

 

Menu Inspiration  

 

Menu 4 Services  

Tartelette aux Champignons des Bois / St Jacques de Dieppe / Noix d’entrecôte 

de Veau au barbecue / Sur l’idée d’un Cannelé Bordelais 

62,00€ 

Accord Vin : 28,00€  

Accord sans alcool : 20,00€ 

 

Menu 5 Services 

Tartelette aux Champignons des Bois / St Jacques de Dieppe / Ratte du Touquet  

/ Noix d’entrecôte de Veau au barbecue / Sur l’idée d’un Cannelé Bordelais 

70,00€ 

Accord Vin : 33,00€ 

Accord sans alcool : 25,00€ 

 

Menu 6 Services  

Tartelette aux Champignons des Bois / St Jacques de Dieppe / Ratte du Touquet 

/ Raviole de Marcassin à l’Amarena / Noix d’entrecôte de Veau au barbecue / 

Sur l’idée d’un Cannelé Bordelais 

80,00€ 

Accord Vin : 38,00€ 

Accord sans alcool : 30,00€ 

 

Toute allergie ou intolérance non spécifiée à la réservation, ainsi que toute modification du 

menu entraînera un supplément de 5,00€ 



 

 

 

Tartelette aux Champignons des Bois

Raifort / Moëlle / Beurre persillé à l’ail 

St Jacques de Dieppe 

Panais / Jalapenos / Yuzu 

Ratte du Touquet 

Esturgeon fumé / Huile de Noisette / Caviar Primeur Sturia 

(Supplément Caviar 15,00€)

 

Raviole de Marcassin à l’Amarena 

Patate douce / Gingembre 

Noix d’entrecôte de Veau au barbecue 

Topinambour / Café 

Assiette de fromage 

Fromage à la place du dessert : 8€ 

Fromage en supplément du dessert : 13€

Sur l’idée d’un Cannelé Bordelais 

Glace Catalane / Gelée au Vin Chaud 

 


