Entrées

Poireau au chalumeau / Sainte-Maure-de-Touraine / Noix / Cébette / 32,00€
Citron

Beeuf et huitres en 2 fagons / Salicorne / Echalotes / Béarnaise 38,00€
Raviole de foie gras et anguille fumée / Pomme Granny / Sauce Vin 39,00€

jaune / Morilles

Plats

Skrei au Gomasio / Moules / Epinards / Oursins 48,00€
Caille Farcie / Noix noire / Salsifis / Foin 44,00€
Barbue ré6tie au beurre / Céleri Rave / Beurre Noisette / Pomme 48,00€
Dauphine

Desserts

Sabayon de chartreuse verte comme une créme briilée / Sorbet de saison 16,00 €
Mille-Feuille / Pralin d’olive noire / Vanille du Pacifique / Bergamote 15,00 €

Assiette de fromage 16,00€

Lorsque vous vous dirigez vers la carte, nous vous demandons de prendre au
MINIMUM 2 SERVICES (entrée / plat OU plat / dessert).

Merci de vous diriger vers la carte OU le menu pour '’ensemble de la
table.

Au-dela de 4 couverts, nous travaillons uniquement en menu pour I'ensemble
de la table.

Chaque plat est disponible en végétarien.
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— 14120 — we're smart.




